



Menu  35€/pax:


-Nuestras patatas bravas con allioli.

-Croqueta de jamón ibérico.

-Ensaladilla rusa con ventresca.

-Selección de quesos artesanos.

-Flor de alcachofa a la brasa, vinagreta boletus y lamina ibérica.

-Coca de mortadella trufada, stracciatella, pepperoncinos dulces.

-Butifarra brasa con mongetes de sta.pau y allioli.

-Piña fresca con miel de caña y lima.


Menu   45€/pax:


-Nuestras bravas con allioli.

-Ensaladilla rusa con ventresca.

-Chicharrón especial de Cádiz.

-Flor de alcachofa a la brasa, vinagreta boletus y lamina ibérica.

-Coca de mortadella trufada, stracciatella, pepperoncinos dulces.

-Fideuá rossejat negra de sepia fresca, gambas y alllioli.

-Secreto ibérico con nuestro aliño de tomate fresco.

-Tiramisú de la nonna.


Menu   60€/pax:


-Croqueta de jamón y de chorizo ibéricos.

-Nuestras bravas con allioli.

-Anchoas ahumadas con mantequilla y pan de coca.

-Ensaladilla rusa con ventresca.

-Mejillones gallegos en escabeche casero.

-Flor de alcachofa a la brasa, vinagreta boletus y lamina ibérica.

-Coca de mortadella trufada, stracciatella, pepperoncinos dulces.

-Raya a la mantequilla negra.

-Lomo bajo de vaca vieja madurado 45 dias Discarlux.

-Helado de albahaca y lima.

-Nuestra tarta de queso.


